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喜駿 喜月．喜駿 

假日午市放題
喜駿日本料理和喜月上海料理，由七月份開始聯手推出星
期日放題午餐，逾 40 種正宗日本菜式及上海點心供自由選
擇，完全滿足饞吃的您！

日本刺身包括油金魚、希靈魚等及令你醒胃的豆腐胡麻沙
律；熱食有日式清酒煮蜆、鰻魚蒲燒、豚肉生羗燒及鮮蝦
天婦羅等。

上海冷盤有花雕醉雞、蜜汁熏魚及南京鹽水鴨等；而熱食
有韮王鱔糊、蔥爆牛肉及崧子雞米等豐富中日美食配搭。
凡惠顧放題午餐，每客贈送香煎鵝肝或蘿白絲海哲皮，仲
等，立即訂座！

2857 6680
澳門賽馬會香港會所 3 樓

2922 6069
澳門賽馬會香港會所 3 樓

2857 6680
澳門賽馬會香港會所 3 樓

夏の選季節料理

松葉蟹冰菜沙律

三品刺身盛
( 油甘魚、三文魚、日本甜蝦 )

日本海鰻舞茸天婦羅

帆立貝北海燒

扑葉味噌燒和牛

中華冷麵

焦糖冰糕

$980 ( 二人前 )

夏の選季節料理 ( 7 - 9 月 )
日本料理深受港人愛戴，多元化並以食材新鮮為主，高級日本餐廳
喜駿，在炎炎夏日中挑選了當造食材，設計出七款菜式的精緻二人
套餐「夏之選」。冷盤松葉蟹冰菜沙律，原條去殼松葉蟹腳，冰涼
又鮮甜。三品刺身盛中的油甘魚、三文魚、日本甜蝦均由日本直送
新鮮到港，油份鮮味十足。原粒帆立貝北海燒及扑葉味噌燒和牛，
大廚掌握火喉得宜，外層微微焦香，內層肉汁鎖緊，一試便愛上。
最後吃一口清甜可口的焦糖冰糕，感覺 Perfect！

假日午市放題

超過 40 款正宗日本料理及上海美食

任食 90 分鐘

空運刺身
甜蝦、三文魚、油甘魚等

上海冷盤
花雕醉雞、四喜烤麩、南京鹽水鴨等

特別推介
鰻魚蒲燒、鮮蝦天婦羅、日式清酒煮蜆、

龍井蝦仁、京蔥羊肉、崧子雞米等

主菜 ( 四選一 )

燒北海道帶子

干燒大明蝦

鐵板燒美國特級牛仔骨

香煎小黃魚

每人贈送香煎鵝肝或蘿白絲海哲皮一份

逢星期日 12:00pm - 2:30p.m 

成人每位 $268

小童每位 $228

三品刺身盛

松葉蟹冰菜沙律

帆立貝北海燒

壽司

干燒大明蝦

上海冷盤

韮菜鍋貼

天婦羅


